Recept mesice

Unor 2012

Sojovy cereal (verze 2012)

Sojové pecivo ma na trhu ve Skale cerealnich pekarskych vyrobku své
nezastupitelné misto jiz témérF 20 let. PoZadavky spotfebitelli na uZitnou
hodnotu a senzorické vlastnosti se za tu dobu vyvijely, stejné tak jako
receptura Sojového cerealu.

Od tnora 2012 uvadime na trh Sojovy cereal (verzi 2012), ktera reflektuje
stale se zvySujici pozadavky zakaznikd.

Sojovy cereal (verze 2012) s podstatnym obsahem sojovych ¢astic ve
formé sojové drté a sojovych vloCek déle obsahuje vice nékterych ingredi-
enci jako je Inéné semeno a pSeniéné viocky. Navic byla oproti plvodni
verzi pfidana syrovatka, jez zvySuje jeho nutricni hodnotu. Chutova slozka
je posilena o jecny slad a chleboveé kofeni. K velmi podstatnému zlepSeni
objemu, trvanlivosti a kfehkosti sojového peciva a chleba dochazi diky
pouziti nejnovéjSich znalosti z oblasti technologického vlivu modernich
enzymatickych koktejlu.



Recept mesice

Doporuéena receptura:

Suroviny Mnozstvi (%)
PSeniéna mouka hladka svétla 100,0
Sojovy cereal 20,0
Drozdi pekarské 4,0
Olej jedly 4,0
Sul jedla 2,0
Voda pitnéd 60,0

Doporuéeny technologicky postup:

Doba miseni: 4 + 6 min.
Teplota tésta: 28 °C
Zrani tésta: 20 min.
Kynuti: 40 min.
Teplota peceni: 240 °C
Doba peceni: 11-13 min.
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