Recept mesice

Srpen

TVAROBELA 0 9

Tvarobela je novy stabilizator tvarohu urCeny pro pfipravu kvalitni
tvarohové napiné. Navazuje na tradiCné vyrabéné stabilizatory fady
Isabela a doplfiuje je 0 novou kvalitu. Jako mnoho jinych pekar-
skych a cukrarskych surovin z produkce spole¢nosti IREKS
ENZYMA, Tvarobela byla pfipravena ve vyvojovém oddéleni spo-
leCnosti na konkrétni poZadavky zakaznikd. Jednak z pohledu textu-
ry a kompaktnosti tvarohové néapIné pfed pouZitim, pfedevsim pak
po upeceni v hotovych vyrobcich.

Tvarobela je vhodna zejména pro plnéni uzavienych tvarli jemného peciva,
odkud se nevypéka. Kompenzuje sezénni vykyvy kvality tvaroht
a je vhodna pro tvarohy vyrabéné rlznymi mlékarenskymi technologiemi.
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Recept mesice

Doporuéena receptura:

Suroviny Mnozstvi (g)
Tvaroh 1000
Tvarobela 450
Voda pitna 800 - 900

Doporuéeny technologicky postup:

Tvaroh s vodou se rozmichaji do hladka ve Slehacim stroji pfi stfedni rychlosti.
Poté se pfida Tvarobela a znovu se vSe promicha az do rovnomérné konzisten-
ce napiné.

Aromaticka slozka Tvarobely je slozena z tvarohového, mlééného

a vanilkového aroma do vysledné pfijemné kompozice vini a chuti. Tvaro-
hova naplf je po upeceni v hotovém vyrobku velmi lahodna. S pouZzitim
Tvarobely budete urcité spokojeni a pfinesete svym zakaznikiim chutovy
poZitek z vaSich vyrobku s tvarohovou néplni.
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