Recept mesice

Zari
Svatebni kolagky 2011

JedineCna smeés umoziujici vychutnat si pozitek z Cerstvé
upecenych kolacl v té nejlepsi domaci kvalité, chybi
snad uz ien pohlazeni od babicky.

Zlata smés je vyvinuta specielné pro vyrobu vSech druhl chutové
bohatych kolacu, brioSek a je ur€ena zejména pro femesiné
pekarny a cukrarny vyrabégjici luxusnéjsi varianty jemného peciva.
Z této smési Ize pfipravit i exkluzivni a specifické zboZi v podobé
svatebnich kolacku, které zaru¢ené nadchnou svym jemnym
vanilkovo — maslovym aromatem, vynikajici chuti a vyrazné
prodlouzenou Cerstvosti.




Doporuéena receptura:

Recept mesice

Suroviny Mnozstvi (%)
PSeni¢na mouka hladka svétla 100,0
Zlata Smés 15,0
Cukr krupice 15,0
Olej rostlinny 10,0
DroZdi pekarské 8,0
Voda pitnd 42,0
Napiné:

Makova naplii PRIMA 190,0
Tvarohova napln s Tvarobelou 190,0
Doporuceny technologicky postup:

Doba miseni: 4 + 10 min.
Teplota tésta: 26 °C

Zrani tésta: 15 min.
Kynuti: 45 - 60 min.
Teplota peceni: 220 °C
Doba peceni: 8 - 10 min.

Vyzrély téstovy kus rozvalime na tloustku 2,5 mm.
Poté vykrojime Ctverce 6 x 6 cm. Napln davkujeme
doprostfed a zabalime. Po nakynuti maslujeme vaje¢nym

obsahem a dame péct.

Diky jednoduché recepture a velmi dobrym vlastnostem tésta pfipravite
ze Zlaté Smési vyrobky rliznych tvard a s rozlinymi naplnémi, vSe zavisi

pouze na vybéru vami oblibené kombinace.
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