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CHLEB LNENE ZLATO

Z kombinace smési Lnéné Zlato a zlepSujiciho pfipravku
Jasko Zim jsme pro Vas pfipravili recepturu vyroby chleba
ve zcela odliné kvalité od stavajicich cerealnich chlebd.

Tento chléb, jak je patrné z obrazku, je vyroben v netradi¢nim tvaru
Sneku. Ma vynikajici objem a velmi porovitou stfidu s lesklym povrchem
poru. Jeho chut je vynikajici, a to i v ¢ase vyrazné prodlouzené
trvanlivosti.
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Recept mesice

Doporucena receptura:

Suroviny Mnozstvi (%)
PSeni¢na mouka hladka svétla 70,0
Lnéné Zlato 30,0
Olej jedly 5,0
Drozdi pekarské 4,0
Sul jemna 2,3
Jasko Zim 2,0
Voda pitné 73,0
Doporuéeny technologicky postup:
Doba miseni: 3+ 8 min.
Teplota tésta: 28 °C
Zrani tésta: 40 min.
Kynuti: 45 min.
Teplota peceni: 240 °C
Doba peceni: 25 - 30 min.

Vlyzralé tésto rozvazime na kusy o pozadované hmotnosti.
Stejnomérné rozvalime, stoCime do tvaru Sneka a odsadime na plech.
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