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MELLA*PRIM - Nadivka

MELLA*PRIM - Nadivka je termostabilni hmota tvofici zéklad
pro pekarské naplné s masem nebo uzeninou. Tyto naplné
jsou pak urceny pro cely sortiment slaného jemného peciva.
Jsou vhodné do malych tvard, napf. chutovek k vinu nebo
pivu, i do vétSich snacku. Jemné pecivo se slanymi napinémi
je rostoucim druhem pekarského sortimentu.

Nasekat nebo pomlet uzeninu, ktera se zamicha do hotového zakladu,

je nejjednodussi zplsob vyroby masové napiné. MELLA*PRIM - Nadivka
se dobfe pini runé nebo strojnim zafizenim a z otevienych tvard
absolutné nevytéka, dokonce (jako cela fada naplni MELLA*PRIM)
vyplfuje dutiny vzniklé kynutim tésta. UpeCena napln ma strukturovanou
a zritou konzistenci, neni to zadna pasta nebo mazlava hmota a chutna (’)

a voni naprosto pfirozené po uzeniné nebo mase. l R E K S

ENZYMA



Recept mesice

Kvéten
Doporuéena receptura: 2 O 1 1
Suroviny — mnozstvi (%) Masova napln
MELLA*PRIM - Nadivka 100
Voda pitna 70
Vajecny obsah 60
Olej jedly 20
Uzenina 200 - 250

Doporuéeny technologicky postup:

V/8echny suroviny kromé uzeniny spojime a nechame 20 minut odlezet.
Poté hmotu pfemichame a pfidame pomletou nebo jemné nakrajenou
uzeninu, pfipadné dalSi ingredience jako kofeni a zeleninu. Po promichani
celého obsahu je napli pfipravena k plnéni.
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