Recept mesice

Cervenec

BOLINO 0 9

Pfedstavujeme vam vyrobek nové generace s vyuzitim

v pekarské i cukrarské vyrobé. Jedine¢né a velmi bohaté slozeni
pfipravku BOLINO zpUsobuje zcela odliSné parametry charakteru tést
a hotovych vyrobku. Dvacet ingredienci v pfipravku vzajemné
kombinuje své vlastnosti tak, ze je tésto neuvéfitelné plastické.

Velmi vyrazné se tato vlastnost projevuje u vodanku pfi vyrobé
listovych a plundrovych tést.

JedineCny charakter Ize vyuzit u vSech druhl bézného peciva, zejména
pak u banketek, rautového a party peciva. Také bagety a rohliky ziskavaji
zcela novy kvalitativni rozmer.
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Recept mesice

Doporuéena receptura:

Cervenec

09

Suroviny (%) Vyrobky Bézné
z listového pecivo
tésta
PSeniéna mouka hladka svétla 100,0 100,0
BOLINO 6,0 4,0
Cukr krupice 3,0 1,0
Sul jemna 1,2 2,1
Drozdi pekafské - 4.0
Veprové sadlo - 5,0
Soft Bami - 0,5
Voda pitna 50,0 50,0
Tazny margarin na provalovani 30-35% -
Enzyma Zieh na vodanek

Pouziti pripravku BOLINO je cestou vyjime€nosti a jedineénosti!

Doporuéeny technologicky postup:

Vyrobky z listového tésta:

Doba miseni (min): 5+3
Teplota tésta (°C): 21-23
Zrani tésta (min): 15

Teplota peéeni (°C):

220-210

Doba peéeni (min):

dle navaZky a napiné

Provalovani 4:3:4:3.
Odpoginuti tésta 90 minut v lednici.

Bézné pecivo:

Doba miseni (min): 6+3
Teplota tésta ("C): 26
Zrani tésta (min): 10
Kynuti (min): 45 - 55
Teplota peceni (°C): 240
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