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vyrobena z korpusu pfipraveného ze smési Bolino a slanych
naplni MELLA*PRIM je ideainim pfikladem chutného vyrobku
rychlého obcerstveni. Tenky korpus ma jedinecné vlastnosti dlouho
vlacného zakladu pizzy, ktery Ize jednoduse vyvalet do velmi tenké
vrstvy, ktera drzi tvar, nestahuje se zpét a nedeformuje se jeji tvar.

Slané napiné MELLA*PRIM v pfichutich bolognese, brokolice, ¢abajka

a niva jsou idealnim kompletnim zékladem pro dalSi kombinace s Cerstvou,
sterilovanou nebo mrazenou zeleninou, uzeninami a syry. Pizza vyrobena
dle vlastni fantazie nikdy nezklame vaSe konzumenty.
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Recept mesice

Doporuéena receptura: Za Il
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Tésto: ) 0
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Suroviny Mnozstvi (g) |
Bolino 25,00
PSeni¢na mouka hladka svétla 100,00
Margarin stolni 4,00
DroZdi pekarské 55
Cukr krupice 5,00
Sul jemna 2,25
Voda pitnd 56,00
Napln:
MELLA*PRIM Brokolice, Cabajka, Niva, Bo- 115,00
lognese
Syr na posyp
Napln: Doporuéeny technologicky postup:
Suroviny: Mnozstvi (g) i R -
MELLA*PRIM Brokolice 100 Vyn1|§ene avyzrélé test? rozvgllme na
Voda pitnd %0 tlgustku 1,§ mm. Ostatnl’ surovmyvgzele-

ninu, uzeniny, syry) zamichdme pfimo
MELLA*PRIM Cabajka 100 do pfipravené naplné MELLA*PR""W ne-
Voda pitna 90 bo poklademe nahoru na tuto napln.
Voda pitna 90 smichame s vodou a nechame nejméné

45 minut odlezet pfed dalSim zpracova-
MELLA*PRIM Bolognese 100 nim.
Voda pitnd 210
Doba miseni tésta (min) 3+5
Teplota tésta (°C) 25
Zrani tésta (min) 20
Kynuti (min) 40
Teplota peceni (°C) 240
Doba peceni (min) 10-11

IREKS ENZYMA s.r.0.

K8irova 257

619 00 Brno

CZECH REPUBLIC

Tel.: +420 543 250 155

Fax: +420 543 250 159
E-mail: info@ireks-enzyma.cz
www.ireks-enzyma.cz
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