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Bosana v sobé snoubi vybornou chut a vini pravého letniho
potéseni a velmi luxusni vzhled, kterého si nelze nevsimnout.
Stavnaty mouénik poskytuje zaklad pro svéZi kombinaci tvaroho-
vého a odlehceného Slehackového krému s oblibenou hruskovou
pfichuti. Diky efektnimu tvaru, zajimavému fezu a plastickému
lesklému povrchu je pak tento vyrobek ozdobou kazdé cukrarny.

Korpus je vyroben ze Sandry ANETTE - svétla, stabilitu tvarohové naplni
dodava Isabela Stabil Il. a Slehackovy krém je pfipraven ze Zivo¢isné trvanli-
vé Slehacky MELLA MILKY WHIP a KARINY Hruska Krém. Stejna hruskova
pfichut ie pak pouzita i na povrchové dohotoveni.



Recept mesice

Doporucéena receptura:

Sandra ANETTE - svétla 300,0
Voda pitna 140,0
Olej jedly 110,0
Tvaroh mékky 80,0
Isabela Stabil Il. 30,0
Voda pitna 40,0
KARINA Hruska Krém 135,0
Voda pitna 70,0
MELLA MILKY WHIP 400,0
Roztok Sanettu 900
(voda pitnd 60 g + Sanett 30 g) ’

KARINA Hruska Krém 50,0
Voda pitna 20,0
Topglanz 20,0
Roztok Sanettu 20,0

(voda pitna 13 g + Sanett 7 g)

Doporuéeny technologicky postup:

suroviny spojime a nechame cca 5 min bobtnat. Poté hmotu
michame pfi nejpomalejsi rychlosti po dobu cca 1 min. do hladké a homogenni
konzistence. Davkujeme do kulatého rafku o @ 24 cm, povrch uhladime a hlad-
kou trubickou €. 14 stiikdme dvé kruznice z tvarohové naplné cca 3 cm od sebe
a peceme.
170 °C; cca 40 min.

tvaroh rozslehame s vodou, pfidame Isabelu Stabil Il.
a vyslehame do hladka.
spojime KARINU Hruska Krém s vodou a nechame
cca 10 min. bobtnat. Poté opét pfemichame do hladka a pfiSlehame k ni pfedem
vySlehanou MELLA MILKY WHIP a nakonec vmichame pfedem nahraty Sanett
s vodou (cca 50 °C) a vSe spojime v hladkou Slehacku.

vychlazeny korpus si vlozime do plastového rafku a na néj nane- .
seme hruskovou Slehacku tak, abychom ji do hladka zarovnali az k okraji rafku. Q
Po zatuhnuti na povrch naneseme a uhladime polevu, kterou ziskame smicha-
nim KARINY Hruska Krém s vodou - nechame cca 10 min odleZet a poté I R E K S

pfimichame Topglanz a pfedem nahfaty roztok Sanettu s vodou (cca na 50°C).



