Recept mesice

~ Cervenec

2011

Charlotta rez

Ani v horkych letnich dnech se nemusite vzdavat svych oblibe-
nych moucnik(. Nabizime vam totiz jejich lehkou variantu
v podobé Charlotta fezu, ktery vas svoji svéZesti mile prekvapi.
Konzistence nadychaného piskotu se zde snoubi s lahodnou
viSiovou chuti a vini jejichz vysledkem je pak idealni prazdnino-
va kombinace.

Korpus je upecen ze Sandry KOMPLET svétlé - roladové platy.

Napl je pfipravena z rostlinného krému MELLA WHIP s KARINOU
Visen Krém, jejiz stabilitu podporuje pfidana instantni Zelatina Sanett.
Efektni dohotoveni povrchu je umoznéno pouZitim DIANY Linecké napl-
né ¢ervené, ktera je zalita Trigelem Neutral.
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Recept mesice

Cervenec

Doporuéena receptura: 2 01 1

Sandra KOMPLET svétla — roladové platy 500,0
Voda pitna 350,0
MELLA WHIP 660,0
Voda pitna do MELLA WHIP 300,0
KARINA Visen Krém 360,0
Voda pitna do KARINY 180,0
Sanett roztok 150,0
Sandra KOMPLET svétla — roladové platy 100,0
Voda pitna 70,0
DIANA Linecka napli ¢ervena 250,0
Trigel Neutral 200,0
Voda pitna 480,0

Doporuéeny technologicky postup:

Slehana hmota: suroviny spojime a nechadme 5 minut bobtnat. Poté
Slehame 5 minut pfi nejvySsi rychlosti stroje. Hmotu rozetfeme na pecici
papir (60 x 40 cm). Stejny postup i u platu na dohotoveni (30 x 40 cm).

Peceni: pfi 230°C cca 5 minut, zavieny odtah pary (parametry jsou pro
elektrickou sazeci pec).

Visriova napln: KARINU Visen Krém spojime s vodou, dobfe promichame
a nechame 20 minut bobtnat. MELLA WHIP vySlehame s vodou, vmichame
nabobtnalou KARINU Visen Krém a na zavér pfidame teply Sanett roztok.
Ddkladné promichame.

Dohotoveni: na plat (30 x 40 cm) rozetfeme DIANU Lineckou napln

¢ervenou a sto¢ime do rolady, kterou nechame zchladit (nejlépe v mraza-

ku). Plat 60 x 40 rozkrojime podélné na dvé poloviny. Jednu polovinu viozi- (.)
me do plechu (20 x 60 cm) a rozetfeme 820g naplné. Prilozime druhy plat

a rozetfeme zbytek naplné. Ztuhlou roladu nakrajime na velmi tenké platky I R E KS
a rozlozime na zarovnany povrch. Po ztuhnuti zalejeme povrch pfipravenym

Trigelem Neutral. ENZYMA



