Recept mesice

Unor 2012

VelikonocCni vejce

Velikonoce se pomalu bliZi i se svymi kiestanskymi i lidovymi zvyklostmi.
Béhem velikono€nich svatki mimo jiné oslavujeme také jaro a nové zrozeni
Zivota, které se tradicné, dokonce uz od dob starovékého Egypta, vyjadiuje
vajicky.

Klasické malované kraslice v poslednich letech nahrazuiji jejich rizné &okola-
dové a pecené variace. Jednou z lakavych moznosti, kterou nepohrdne Zadny
kolednik, je pak i toto cukrafské vajicko.
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Nadychané buflery ze Sandry BUFFY Komplet spojuje lahodny krém vyro-
beny z KARINY Basic Milk. Dokonalého potazeni vyrobku a jeho bezchyb-
né dekorace v rliznych barvach a tvarech je dosazeno diky modelovaci
hmoté Montana.

Ozdobte pulty svych prodejen pestrobarevnymi vajicky, které upoutaji po-
zornost Vasich zakazniku.
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Doporuéena receptura:

Suroviny Mnozstvi (g)

Hmota na buflery:

Sandra BUFFY Komplet 3420,0
Voda pitna 1710,0
Mléény krém:

KARINA Basic Milk 815,0
Voda pitna 360,0
Maslo mlékarenské 1470,0

Modelovaci hmota:

Montana 4240,0
Voda pitna 650,0
100% rostlinny tuk 210,0

Doporuéeny technologicky postup:

Hmota na buflery: suroviny spojime a nechdme 5 minut bobtnat. Poté Slehame pfi
nejvyssi rychlosti 5 minut do hladké homogenni konzistence. VySlehanou hmotu stfi-
kédme na pecici papir hladkou trubi¢kou do tvaru vajicek (navazka 1 ks - 25 g).

Peceni: pfi teploté 200 °C cca 18 minut pfi otevfeném odtahu pary (parametry jsou
pro elektrickou sazeci pec).

Miécny krem: KARINU Basic Milk spojime s vodou a nechame 15 minut bobtnat.
Poté pfemichame a zaSlehdme do pfedem vySlehaného masla.

Modelovaci hmota: Montanu, vodu a 100% rostlinny tuk dukladné smichame ve
stroji a uloZime do igelitového sacku. Po odleZeni (nejméné 2 hodiny, nejlépe vSak
do druhého dne) barvime potravinafskymi barvivy dle potfeby.

Dohotoveni: vychladlé buflery spojujeme MIéénym krémem vzdy dva kusy k sobé.
Po zatuhnuti obalujeme Modelovaci hmotou riiznych barev a dale dozdobujeme dle
fantazie (navazka modelovaci hmoty 1 ks - 50 g).
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