Recept mesice

Unor

2011

Honey cake, neboli medoveé fezy jsou mezi spotrebiteli stale
oblibenéjSim moucnikem. Na trhu v8ak dosud neexistovala
varianta medové rolady a z toho divodu po malé technologické
upravé nabizime jedineCnou pfilezitost vyrobit medovou roladu
ze suroviny Sandra - MEDOVNIK.

Kombinace medového tésta s karamelovo — araSidovou naplni
pfipravenou z KARINY Arachido a masla je velmi pfijemna a deli-
katni.

Tento cukrarsky vyrobek nezklame ani skute¢né labuzniky.
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Recept mesice

Unor
Doporuéena receptura: 2 O 1 1

Suroviny Mnozstvi (g)

Zakladni hmota:

Sandra - MEDOVNIK 500

Voda pitna 150

Invertni cukr s medem 125

Vejce Cerstva 50

PSenicna mouka hladka svétla 50

Karamelovo-araSidovy krém:

KARINA Arachido 280
Voda pitna 120
Maslo mlékarenské 320

Doporuéeny technologicky postup:

Zakladni hmota: suroviny smichame a nechame 5 minut bobtnat. Poté michame

v v

Hmotu rozetfeme na pecici papir nebo folii o velikosti 60 x 40 cm.

Peceni: pfi 260°C, 5 minut pfi uzavieném odtahu pary (parametry jsou pro elek-
trickou sazeci pec).

Karamelovo-arasidovy krém: KARINU Arachido smichame s vodou a necha-
me 20 minut bobtnat. Poté pfemichame, pfiddme zméklé maslo a vySlehame do
hladkého krému.

Dohotoveni: na upeceny plat rovnhomérné rozetfeme krém a svineme do rolady.
Po ztuhnuti kréjime na pozadované kusy.
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