Recept mesice

Cervenec
Kukuricny moucnik s hrozny 2010

Tento moucnik je vyroben z kompletni smési Sandra KUKURUZ,
jez pfinasi vyrobku charakteristickou intenzivni Zlutou barvu,
lahodnou chut a velmi dlouhou viaénost korpusu vyrobeného

z tfené hmoty. Jedine¢né struktury a barvy je dosazeno vysokym
obsahem kukuficné krupice.

WITIZ 72 LN y

bassta

*“@znoVY kok,b";,
bez pece// J

Jednoducha pfiprava hmoty umoZziuije rychlou a jistou vyrobu mouc¢nikd,
které je mozneé doplnit ovocem, napf. kompotovanym kalibrovanym
hroznem bez jadérek. Sladkost korpusu je tak vyborné doplnéna nakyslym
charakterem ovoce a vytvari tak skvélou kombinaci chuti.

Do prodejniho sortimentu byly zafazeny velmi kvalitni kalibrované hrozny

bez jadérek s vyhodnou cenou: (’)

Hrozno bilé sterilované: cena 202,- K¢/baleni (4,585kg) ~ 76,- KE/kg
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Recept mesice

Cervenec

2010

Doporuéena receptura:

Suroviny Mnozstvi (g)
Tfena hmota:

Sandra Kukuruz 675,00
Voda pitna 255,00
Olej jedly 165,00
Hrozno bilé sterilované 250,00
Saftbinder 5,00

Doporuéeny technologicky postup:

Trena hmota:

Vodu, olej a Sandru Kukuruz smichame a nechdme 5 minut bobtnat.

Hmotu rozetfeme do peciciho plechu 20x30 cm vyloZzeného pecCicim papirem.
Hrozno bilé sterilované nechame okapat, obalime v Saftbinderu a rozloZzime
na povrch rozetfené hmoty.

Peceni:
Pfi 170°C cca 60 min. (dle typu pece).

Dohotoveni:
Po vychladnuti krajime na poZadované kusy a povrch mizeme
posypat mouckovym cukrem.
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