Recept mesice

Cerven

2011

Hanymery

Nabizime dal$i vyrobek, jehoz korpus je vyroben ze Sandry

- MEDOVNIK. Tato smés - ur€ena pro vyrobu specialnich me-
dovych korpust pro cukrafské vyrobky s medem - se ukazala
byt tak variabilni, Ze je radost s ni pracovat a tvofit stéle nové
receptury.

Maslovy krém je ochucen a ztuzen Karinou Arachido, ktera pfinasi
lehce araSidovou pfichut diky jemné nasekanym a oprazenym plodim
podzemnice olejné.

Jednoduchy vyrobek pfekvapi harmonii chuti spolu s dlouhou vla¢nosti.
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Recept mesice

Cerven

Doporuéena receptura: 2 01 1

Zakladni tésto:

Sandra - MEDOVNIK 1000
Voda pitna 100
Invertni cukr s medem 100
Meisterback 135
P&eni¢na mouka hladka svétla 400
Vejce Cerstva 165
Vejce Cerstva (na maslovani) 70
Mandle loupané celé (210 ks) 150

Arasidova naplin:

KARINA Arachido 980
Voda pitna 420
Maslo mlékarenské 1000

Doporuéeny technologicky postup:

Zakladni tésto: ze vSech surovin vypracujeme hladké tésto, které
nechame cca 2 hodiny odlezet. Poté tésto rozvalime na plat o tloustce

cca 4 mm, ze kterého vypichujeme kole¢ka o priméru 7 cm. Pfed pecenim
polovinu koleek potfeme vejcem a ozdobime mandlemi.

Peceni: pfi teploté 200°C cca 14 minut pfi otevieném odtahu pary (para-
metry jsou pro elektrickou sazeci pec).

Arasidova napln: KARINU Arachido smichame s vodou a nechame 5
20 minut bobtnat. Poté pfemichame, pfidame zméklé maslo a vySlehame P . P
do hladkého krému.

Dohotoveni: na neozdobena kolecka nastfikame napln, pfilozime kolecka
s mandlemi a nechame ztuhnout.
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