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SLAVNOSTNIi DORT S POMERANCI

Sandra KOMPLET svétla - dortové korpusy a Sandra
KOMPLET tmava - dortové korpusy jsou kompletni smési

se suSenym vaje¢nym obsahem ur¢ené k jednoduché a bezproblé-
mové vyrobé kvalitnich dortovych korpusu a ostatnich piskotovych
vyrobkd pecenych ve forméach.

Vyhody Sander KOMPLET - dortové korpusy:

Pouziti téchto smési je velmi jednoduché a vzdy je dosazeno stejné
kvality hotovych korpus.

Korpusy maji vybornou stabilitu, vyrobky se po upeceni stfedem
nepropadaji a tim nevznikaji zakalce nebo brousky pod jejich povrchem.
Dal$i pfednosti je pravidelna porovitost a vliacnost, diky kterym se korpusy

pfi prokrajovani nedrobi. (’)
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Recept mesice

Doporucéené receptury:

Suroviny — mnoZstvi (g) Dortové | Dortové
korpusy | korpusy
(svétlé) (tmavé)

Sandra KOMPLET svétla - 1000 -
dortové korpusy

Sandra KOMPLET tmava - - 1000
dortové korpusy

Voda pitna 600 600

Doporuéené technologické postupy pro obé varianty:

VSechny suroviny smichame a nechame cca 5 minut nabobtnat.
Poté Slehame pfi maximalni rychlosti 5 - 7 minut (dle pouzitého
Slehaciho stroje).

Doporuceny mérny objem je 440 - 480 g/I.

Doporuéené receptury maslového nebo Slehac¢kového krému:

Suroviny — mnoZzstvi (g) Odlehéeny Maslovy nebo
Slehackovy krém | tukovy krém

Vanesa Basic Mix s maslovou 600 600

pfichuti

Voda pitna do Vanesy 1000 1000

Mella Whip 1120 -

Voda pitna do Mella Whip 480 -

Maslo Cerstvé nebo margarin - 640

Doporuceny technologicky postup na odiehéeny Slehackovy krém:
Vanesu Basic Mix smichame s vodou do hladké konzistence a nechame ,
cca 10 min. bobtnat. Poté k tomuto zékladu pfimichame pfedem vySlehanou s
Mella Whip s vodou.

Doporucéeny technologicky postup pro maslovy nebo tukovy krém:
Vanesu Basic Mix smichame s vodou do hladké konzistence

a nechame cca 10 min. bobtnat. Poté do tohoto zakladu

pfiSlehdme maslo nebo krémovy margarin.
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